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DOBRA PROIZVODNA PRAKSA - DPP 
 
 
Zdravstvenata ispravnost, kvalitetot i hranitelnata vrednost na 
prehrambenite proizvodi se zna~ajni komponenti za odr`uvawe na 
doverbata kaj potro{uva~ite. 
 
Dobrata proizvodna praksa (DPP) e del od kontrolata na proizvodstvo 
na hrana nameneta da obezbedi konstantno proizvodstvo na prehrambeni 
proizvodi so strogo opredelen kvalitet koj soodvetstvuva na nivnata 
nanamena. Dobrite proizvodni praksi sodr`at dve komplementarni i 
interaktivni komponenti: samoto proizvodstvoto i sistemot za kontrola 
i proceduri.  
 
DPP pretstavuva programa koja gi vklu~uva osnovnite i univerzalni 
postapki i proceduri koi gi kontroliraat proizvodnite uslovi vo 
pogonite i obezbeduva pogodni uslovi za proizvodstvo na zdravstveno 
ispravna hrana. DPP programata se razlikuva od NASSR sistemot, koj se 
fokusira na kriti~nite to~ki vo proizvodniot proces koi vlijaat na 
zdravstvenata ispravnost na hranata. DPP vo sebe gi vklu~uva 
programite koi se odnesuvaat na objektite/okolinata, opremata/ 
priborot za rabota, kontrolata na {tetnici, kontrolata na 
proizvodniot proces, priemot i skladirawe na surovinite i proizvodite, 
otpovikuvawe na proizvodite i obuka na vrabotenite.  
Dobrata proizvodna praksa predstavuva preduslov za vospostavuvawe na 
NASSR planot. Pred vospostavuvawe i implementirawe na NASSR 
planot treba da se izvr{i prethodna proverka dali DPP e vospostavena 
i vo praksa efikasna, a potoa programite da se verifikuvaat Dokolku 
nekoi delovi od DPP ne se adekvatno kontrolirani, postoi potencijalna 
mo`nost NASSR planot da bide pomalku efikasen vo obezbeduvaweto na 
zdravstvenata ispravnost na hranata.  
 
Vospostavuvaweto na DPP bara pi{ana programa i vodewe na zapisi,  
soodvetna obuka na vrabotenite, i odr`uvawe na programata.  
 
Programa i vodewe na zapisi  
Pi{anata programa }e slu`i kako baza za drugite komponenti na DPP. 
Dobro kreiranata programa vklu~uva koj, {to, kade, koga, zo{to i kako }e 
zeme u~estvuva vo programata. So ova jasno se objasnuva obemot/opsegot na 
programata, odgovornite lica, va`nosta, parametrite, sledewe na 
postapkite i zapisite, korektivnite postapki i zapisi i postapkite za 
verifikacija. Programata treba da bide napi{ana od strana na 
multidisciplinaren tim sostaven od eksperti vo poedinite oblasti. 
Programata isto taka treba da bide napi{ana so lesno razbirliv jazik i 
soodvetno so nivoto na obrazovanie na vrabotenite vo firmata.   
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Sistemot za vodewe i arhivirawe na podatocite (zapisite) treba da bide 
taka dizajniran da istite bidat jasni i da se vo funkcija na programata. 
Zapisite za monitoring i korektivnite postapki treba da bidat taka 
kreirani da istite bidat jasni ne samo na licata koi go sproveduvaat 
monitoringot tuku i na licata koi vr{at procenka na programata. 
Zapisite i podatocite treba da sodr`at kratok opis na parametrite koi 
se sledat, korektivnite merki koi treba da gi prevzeme liceto koe vr{i 
monitoring, kod na proizvodot, kod za datumot, datum, vreme, naodite, 
incijali na liceto koe go vr{i monitoringot i site drugi soodvetni 
informacii. Licata koi go vr{at monitoringot treba da bidat 
vnimatelno odbrani i dobro obu~eni.  
 
Obuka na vrabotenite  
Bez soodvetna obuka na site vraboteni, efikasnosta na sproveduvaweto 
na DPP mo`e da bide zagrozena. Programata za obuka treba da dade 
posebna va`nost kon u~estvoto na vrabotenite vo sproveduvaweto na 
DPP i kon odgovornosta vo vr{eweto na zada~ite. Efikasna programa za 
obuka vklu~uva razli~ni metodi na prezentacija na informaciite. Po 
vosposatvuvaweto na programata za obuka treba da se napravi soodveten 
izbor na prezenterite i da se izvr{i nivna obuka. Izborot treba da bide 
napraven vrz baza na sposobnosta za prezentirawe a ne vrz baza na 
rabotnoto mesto. Site aktivnosti prevzemeni vo vrska so obukata na 
vrabotenite treba da bidat dokumentirani (datum na odr`uvawe na 
obukata, vidot na obukata, lica koi prisustvuvale na obukata).  
 
Odr`uvawe na programata  
Programata za DPP treba postojano da se odr`uva so cel da se obezbedi 
nejzina efikasnost. Pri novonastanati promeni vo objektot kako {to se 
voveduvawe na nov proces, promena na rasporedot vo pogonot, promena na 
vrabotenite i dr, programata treba da bide povtorno revidirana.  
 
 
OBJEKT, RABOTNA SREDINA I OKOLINA  
 
Lokacija i okolina  
 
Na prostort okolu pogonot koj e pod kontrola na proizvoditelot treba 
da se odr`uvaat uslovi koi }e spre~at zagaduvawe na hranata. Pogonot da 
ne bide vo blizina na izvori za zagaduvawe (neprijatni mirisi, ~ad, 
pra{ina i drugi zagaduva~i) 
Metodi za soodvetno odr`uvawe na okolinata se:  

• pravilno skladirawe na opremata, odstranuvawe na otpadot, 
kosewe na trevata i odstranuvawe na korovot vo blizina na 
pogonot koi mo`e da predstavuvaat mesto za zasolni{te ili mesto 
za razmno`uvawe na {tetnicite,  
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• odr`uvawe na pati{tata, dvorot so cel istite da ne predizvikaat 
kontaminacija na hranata vo delovite kade {to e izlo`ena hranata  

• soodvetna drena`a na terenot vo delovite kade {to mo`e da dojde 
do zagaduvawe na hranata (delovite za priem i isporaka) od 
poplavi ili zadr`uvawe na vodata, 

• soodvetno rakuvawe so sistemite za te~en i cvrst otpad za da se 
onevozmo`i istite da stanata ivori za kontaminacija na hranata. 

 
Dizajn i konstrukcija  na proizvodnite kapaciteti 
 
Objektot i prostoriite treba da bidat taka izvedeni da ovozmo`at 
soodvetni rabotni uslovi, lesno ~istewe i dezinfekcija, da ja namalat 
mo`nosta za zagaduvawe od nadvore{nata sredina, da onevozmo`at 
prisustvo na {tetnici i da obezbedat soodveten prostor za izvr{uvawe 
na site operacii. Prostoriite vo proizvodniot del na objektot treba da 
bidata organizirani i dizajnirani na na~in koj }e onevozmo`i 
vkrstuvawe na pati{ta vo proizvodniot proces (kros kontaminacija na 
proizvodot) i }e ovozmo`i toplite i ladnite zoni vo objektot bidat 
izdvoeni. 
Podovite, yidovite i plafonot treba da se izraboteni od izdr`liv, 
mazen, lesno ~istliv material, soodveten za uslovite na proizvodstvo. 
Yidovite treba da se svetlo oboeni i me|usebno dobro spoeni.  
Podovite da se so pad za odceduvawe, da ne se lizgaat a spojot so yidot da e 
zaoblen. 
Prozorcite treba da se so za{titna mre`a i spojot so yidot na dolniot 
del da zafa}a agol > 25o.  
Vratite treba da se zatvoraat dobro, da se so mazna povr{ina i 
izraboteni od materijal koj ne e absorbenten. Nadvore{nite vrati od 
pogonot treba da se izvedeni taka  da go onevozmo`at vlezot na glodari i 
drugi {tetnici. 
Plafonot da bide izveden taka da se spre~i kontaminacija na hranata i 
materijalite za pakuvawe a istovremeno da ne go popre~uva ~isteweto.  
Vo objektot osvetluvaweto treba da soodvetno i istoto da ne vlijae na 
bojata na proizvodot. Intenzitetot na svetlinata da ne e pomal od  

600 luksa vo delot za inspekcija.  
400 luksa vo rabotnite prostorii.  
250 luksa vo ostanatite prostorii  

Postavuvaweto na svetlosnite tela nad delovite od pogonot kade {to 
pominuva hranata i materijalite za pakuvawe vo tekot na celoto 
proizvodstvoto treba da bidat izvedeno taka da onevozmo`i nejzino 
zagaduvawe so ne~istotija, pra{ina ili staklo pri kr{ewe na istite.  

Vo objektot treba da se obezbedi dobra ventilacija koja }e spre~i 
zgolemuvawe na temperaturata, kondenzirawe na vlaga, sobirawe na parea 
i pra{ina i odstranuvawe na kontaminiraniot vozduh od prostoriite. Vo 
prostoriite kade {to prisustvoto na mikroorganizmi e kriti~no treba 
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da se odr`uva pozitiven pritisok. Otvorite za vlez na vozduh treba se 
postaveni na mesta kade }e se onevozmo`i vlez na kontaminiran vozduh.  
Sistemot za odvod treba da e opremen so soodvetni otvori i re{etki za 
zadr`uvawe na cvrstiot otpad.  
 
Otpadnite vodi od pogonot i kanalizacijata za personalot ne treba da se 
me{aat.  
Pogonot treba da ima obezbedeno nepropustlivi kontejneri za 
skladirawe na |ubre i otpadoci od proizvodstvoto pred nivno celosno 
odstranuvawe od fabrikata. 
 
Pateka na dvi`ewe i kros-kontaminacija   
 
Opredeluvawe na patekata na dvi`ewe na vrabotenite i opremata vo 
pogonot }e onevozmo`i dopolnitelna kontaminacija (kros-
kontaminacija)  na proizvodot. 
Postavenosta na prostoriite treba da obezbedi fizi~ka i operativna 
odvoenost na nekompatibilni tehnolo{ki operacii.  
Objektot treba da e izgraden vo soglasnost so maksimalnoto 
proizvodstvo.  
Neproizvodniot del od pogonot treba da e sosema izdvoen od prostoriite 
kade {to se rakuva i ~uvaat materijalite za pakuvawe i hranata i vo 
istite ne treba direktno da se vleguva tuku pred vlezot treba da ima 
predprostor koj }e pretstavuva za{tita od nadvore{nite vlijanija.  
 
Sanitarni uslovi  
 
Soblekuvalni  
Vo soblekuvalnite sekojdnevno treba da se odr`uva higienata i istite da 
se dobro ventilirani. Po`elno e gornata povr{ina na plakarite da e pod 
agol > 25O . Dokolku e mo`no prepora~livo e delot za li~na garderoba da 
e odvoen fizi~ki od delot za rabotna obleka (povisoki standardi).  Vo  
soblekuvalnite ne treba da se ~uva hrana i treba pu{eweto da bide 
zabraneto 
 
Toaleti 
Toaletite treba da se odr`uvaat postojano ~isti. Vratite da se so 
mehanizam za samozatvarawe. Na mestata za miewe race da ima 
umivalnici so no`na pedala so topla i ladna voda, sapun i krpi za 
ednokratna upotreba i po mo`nost mesto za dezinfekcija na racete. 
Soblekuvalnite i toaltetite ne treba da imaat direkten vlez vo 
proizvodniot del na pogonot.  
 
Umivalnici  
Umivalnicite treba da se postaveni na soodvetni mesta vo pogonot kade 
{to e od vrabotenite se bara zadol`itelno da bidat so ~isti i 
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dezinficirani race. Umivalnicite po mo`nost da bidat na no`en pogon, 
obezbedeni topla i ladna voda, sadovi za te~en sapun, dezinficiens i 
krpi za ednokratna upotreba. 
 
 
Prostorii za ~istewe i dezinfekcija na opremata  
Vo objektot treba da se obezbedat soodvetni uslovi za ~istewe 
dezinfekcija na opremata, odnosno posebni prostorii za taa namena. 
 
 
Programa za kvalitetot na vodata, mrazot i vodenata 
parea 
 
Vo site delovi od pogonot kade {to e potrebno, od soodveten izvor treba 
da se obezbedi dovolno koli~estvo na voda za proizvodniot proces, za 
~istewe na opremata i za potrebite na sanitarnite prostorii. 
 
Vodata  koja e vo kontakt so hranata ili so povr{ini koi se vo kontakt so 
hranata treba da gi ispolnuva uslovite soglasno zakonot za voda za piewe. 
 
Programata za kontrola na vodata go ocenuva mikrobiolo{kiot, 
hemiskiot i fizi~kiot kvalitet na vodata pred vlezot vo pogonot kako i 
vnatre vo pogonot, vklu~uvaj}i go tuka i snabduvaweto so mraz i vodena 
parea. Programata treba da gi opredeli frekfencijata (~estotata) za 
zemawe probi i testirawe na vodata, procedurite za testirawe, 
odgovornoto lice i zapisite koi treba da se vodat. Rezultatite od 
analizite na vodata treba da se dokumentiraat i  arhiviraat.  
 
Snabduvawe so voda  
Topla i ladna voda za piewe treba da bide obezbedena vo dovolni 
koli~ini so potreben, pritisok, soodvetna temperature za site 
tehnolo{ki operaci i za ~istewe. Ne smee da postoi povrzanost na 
sitemite za dovod na voda za piewe i tehni~ka voda. Voda koja ne e za 
piewe ne smee da se koristi vo delovite za prerabotka, pakuvawe i 
skladirawe na hranata. 
 
Snabduvawe so mraz 
Mrazot koj se koristi kako dodatna sostojka ili e vo direkten kontakt so 
hranata treba da bide isto taka mikrobiolo{ki testiran. Rezultatite od 
analizite treba da se zapi{uvaat i arhiviraat. 
 
Snabduvawe so vodena parea 

Vodenata parea koja e vo direkten kontakt so hranata ili pak so 
povr{ini koi se vo direkten kontakt so hranata treba da poteknuva od 
voda za piewe bez nikakvi {tetni supstancii. 
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TRANSPORT I SKLADIRAWE 
 
Vo objektite za proizvodstvo na hrana treba da se obezbedi rakuvawe so  
dodatocite za hranata, materijalite za pakuvawe i drugi vlezni 
materijali koi se transpotrtiraat i skladiraat, na na~in koj }e 
onevozmo`i kontaminacija na hranata i }e ja zagrozi nejzinata 
zdravstvena ispravnost. Za ova cel pogonot treba da da ima vospostaveno 
soodvetna programa za seledewe i kontrola na site elementi vo ovoj del 
proprateno so soodvetni zapisi.  
 
Transport  
 
Proizvoditelot treba da potvrdi deka prevoznikot na hrana gi 
ispolnuvaat uslovite za transport na hrana. 
 
Prevoznici na hrana 
Prevoznicite na hrana po`elno e da bidat sertificirani za taa namena. 
Prevoznicite na hrana treba da bidat kontrolirani pri istovar i utovar 
od strana na proizvoditelot so cel da se utvrdi dali gi ispolnuvaat 
uslovite za transport na hrana i nema da predizvikaat kontaminacija na 
hranata. Treba da se vospostavi programa za proverka na transportnite 
sredstva odnosno dali istite se soodvetno is~isteni i dezinficirani. 
Utovarot i istovarot na robata treba da bide organiziran taka da se 
odbegne bilo kakvo o{tetuvawe ili kontaminacija na hranata. Priem na 
vleznata surovina vo pogonot treba da se vr{i nadvor od delot za 
proizvodstvo. 
 
Kontrola na temperaturata 
Kaj sostojki koi treba da bidat na temperatura za ladewe treba da se 
vospostavi soodvedten sistem na monitoring.  
 
Skladirawe 
 
Vlezni surovini  
Dodatocite i surovinite za koi ima preporaka za nivno skladirawe na 
odredena temperatura treba da se ~uvaat na baranite temperaturi i 
temperaturata da se sledi. Rakuvaweto so surovinite i materijalite za 
pakuvawe i nivnoto skladirawe treba da bidat soodvetni so cel da se 
izbegne bilo kakvo nivno o{tetuvawe ili nivna kontaminacija. 
Rotacijata na surovinite i materijalite za pakuvawe treba da bide taka 
organizirana za da mo`e da go ovozmo`i sistemot prv vleguva prv 
izleguva.  
Na site vlezni sostojki i surovini treba da im se obezbedat soodvetni 
uslovi za ~uvawe so cel da se spre~i nivno rasipuvawe.  
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Skladirawe na hemikaliite 
Skladiraweto na hemikaliite treba da bide organizirano vo suvi i 
dobro ventilirani prostorii koi se odvoeni od prostoriite kade se ~uva 
i prerabotuva hranata.   
Rasporedot prostoriite i na~inot na skladirawe na hemikaliite treba 
da bide taka organiziran da spre~i bilo kakva kontaminacija na hranata, 
povr{inite koi doa|aat vo kontakt so hranata i materijalite za 
pakuvawe. 
Kontejnerite za ~uvawe i me{awe na hemikaliite treba da se ~isti i 
jasno obel`ani. 
Rakuvaweto so hemikalite treba da go vr{i ovlasteno i dobro obu~eno 
lice.   
 
Skladirawe na gotovite proizvodi 
Skladiraweto na gotovite proizvodi treba da bide vo uslovi koi }e 
spre~at nivno rasipuvawe. Rotacijata na skladiraniot proizvod treba da 
bide po sistmot prv vleguva prv izleguva so cel da se spre~i rasipuvawe 
na gotoviot proizvod.  
Proizvodite koi se vrateni poradi defekti treba da bidat jasno 
ozna~eni i izolirani vo za taa namena prostorii.  
 
 
OPREMA  
 
Opremata koja se koristi vo pogonot treba da bide dizajnirana za 
proizvodstvo na hrana i istata da se instalira i odr`uva na na~in koj }e 
onevozmo`i kontaminacija na hranata. 
   
Dizajn na opremata  
 
Materijalot od koj e napravena opremata treba da bide otporen na 
korozija.  Dopirnite povr{ini so hranata treba da bidat netoksi~ni, 
mazni, neabsorbentni, da se otporni od postojano ~istewe i dezinfekcija 
i da ne reagirat so hranata.  
Site sredstva za podma~kuvawe ~istewe i dezinfekcija treba da bidat 
deklarirani za koristewe vo prehrambenata industrija i na~inot na 
primena na istite treba da bide vo soglasnost so preporakite na 
proizvoditelite.  
 
Instalacija na opremata  
 
Opremata treba da bide taka postavena i instalirana da onevozmo`i 
bilo kakva kontaminacija na hranata a vo istovreme da ovozmo`i  
dovolen prostor za nejzino lesno ~istewe, odr`uvawe i inspekcija.  
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Kaj oprema koja vo tekot na rabotata se sozdava ~ad ili izduvni gasovi, 
odvodod za istite treba da bide dobro re{en za da ne dojde do ispu{tawe 
na gasovite, ~adot ili pak neprijatnite mirizbi vo proizvodniot pogon. 
Opremata treba da se odr`uva vo ~ista i dezinficirana sostojba vo 
sooglasnot so programata za ~istewe i dezinfekcija. 
Opremata koja se koristi za manipulacija so materijali koi ne se za 
jadewe ne treba da se koristi za manipulacija so hranata.  
 
Odr`uvawe na opremata 
 
Kalibrirawe na opremata 
Uredite za monitoring i druga oprema koja mo`e da ima vlijani vrz 
zdravstvenata ispravnost na hranata treba da bidat nabroeni a nivnata 
namena opi{ana. 
Za opremata i uredite za monitoring treba da ima vospostaveno 
protokoli za nivna kalibracija. Tuka spa|aat rN metrite, termometrite, 
vagite, zapi{uva~ki termometri i higrometri i dr. 
Isto taka treba da bidat definirani odgovornoto lice, procedurite za 
monitoring i verifikacija, soodvetnata korektivna merka i vodeweto na 
zapisite.  
 
Redovno odr`uvawe 
Prerabotuva~kiot pogon treba da ima pi{ana programa so lista na 
celokupnata oprema zaedno so procedurite za redovnoto odr`uvawe.  
Vo programata za redovnoto odr`uvawe na opremata treba da bidat 
op{ani neophodnite servisi i vremenskiot vo koj treba da se izvr{at  
istite, delovite za zamena, odgovornoto lice, metodot na monitoringot, 
zapisite koi treba da se vodat i aktivnostite za verifikacija. 
 
 
VRABOTENI  
 
Programata koja se odnesuva na vrabotenite vo proizvodniot pogon treba 
da obezbedi sigurno rakuvawe so hranata. 
 
Kontrola na proizvodstvoto  
 
Vrabotenite vo proizvodniot del treba da bidat obu~eni da gi razbiraat 
kriti~nite elementi za koi se odgovorni, koi se kriti~nite 
ograni~uvawa na odredeni parametri, va`nosta na sledeweto na 
ograni~enite parametri i dejstvijata koi treba da gi prevzemat dokolku 
parametrite ne se vo soglasnost so ograni~uvawata.  
 
Higienski praktiki  
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Site vraboteni koi se vo kontakt so hranata i koi vleguvaat vo 
proizvodniot del na pogonot treba da bidat obu~eni po odnos na li~nata 
higiena i higienata za rakuvawe so hrana. Prerabotuva~ot treba da 
poseduva dokaz deka vo pogonot se sproveduva programa za  li~nata 
higiena i istata se kontrolira.  
 
Zarazni bolesti  
Licata koi patat od odredena bolest ili se nositeli na nekoja bolest 
koja mo`e da se prenesuva preku hranata, imaat ko`ni infekcii, 
otvoreni rani, dijarea, treba da imaat zabranet pristap vo delovite vo 
pogonot kade {to postoi mo`nost da ja zagadat hranata so patogeni 
mikroorganizmi.  
 
Povredi  
Site lica koi imaat otvorni rasekotini ili rani, a  istite ne se 
pokrieni so vodootporna za{tita, ne treba da imaat kontakt so hranata i 
povr{inite koi se vo kontakt so hranata . 
Miewe na race  
Site lica koi vleguvaat vo proizvodniot del treba dobro da gi izmijat 
racete so sapun i topla voda od ~e{ma . Po koristewe na toaletot i pri 
sekoj kontakt so zagadeni materijali, racete treba sekoga{ da se mijat.  
Vo odredeni delovi od pogonot kade se bara dezinfekcija na racete 
vrabotenite treba da koristat i sredstva za dezinfekcija na racete. 
 
Odr`uvawe na li~nata higiena  
Site lica koi rabotat vo prerabotuva~kiot del od pogonot, vo tekot na 
celoto rabotno vreme treba da ja odr`uvaat li~na higiena. Za{titnata 
obleka i obuvkite koi se nameneti za za rabota, vrabotenite treba da gi 
nosat i da gi  odr`uvaat ~isti. Rakvicite dokolku vrabotenite gi nosat 
treba da bidat ~isti. Site lica koi vleguvaat vo proizvodniot del treba 
da gi odstranat site li~ni raboti koi mo`e da padnat ili na drug na~in 
da ja kontaminiraat hranata. Gumi za xvakawe, cigari ili tutun i hrana 
ne e dozvoleno da se vnesuva vo delot od pogonot kade {to se rakuva so 
hranata.  
Pred da se vleze vo proizvodniot del nakitot treba da se izvadi. Nakitot 
i medicinski napravi koi ne mo`at da se izvadat treba da bidat 
pokrieni. 
Li~nite raboti i oblekata ne treba da se stavaat vo delot od pogonot 
kade {to se rakuva so hranata i treba da se ~uvaat vo za taa namena 
opredelni mesta, so cel da se spre~i kontaminacija na hranata.  
 
Kontrola na vlezot od pogonot 
Vlezot na vrabotenite i posetitelite vo pogonot treba da bide 
kontroliran. Treba da bidat prevzemeni site potrebni merki na 
pretpazlivost, kako {to se dezinfekcija na obuvkite i racete, 
koristewe na ~ista obleka itn. 
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^ISTEWE, DEZINFEKCIJA I KONTROLA NA 
[TETNICI 
 
Treba da postoi soodvetena pi{ana programa za ~istewe i dezinfekcija. 
Vo programata treba da bide opi{an i na~inot na  monitoring i 
kontrolira na site elementi od ovaa oblast kako i ~uvaweto na 
soodvetnite zapisi. 
 
Programa za ~istewe i dezinfekcija  
 
Vo programata za ~istewe i dezinfekcija treba da bidat opi{ani 
potrebnite parametri koi treba da bidat kontrolirani vo pogonot so cel 
da se obezbedi zdravstvena ispravnost na proizvodot.  
Treba da bidat vospostaveni proceduri za ~istewe na opremata i 
priborot za rabota, vise~kite konstrukcii, podovite, yidovite, 
plafonot, odvodot, osvetluvaweto, razladnite edinici, i se ostanato {to 
mo`e da vlijae vrz zdravstvenata ispravnost na hranata.  
 
Za sekoj del od pogonot, celata oprema i celiot pribor programata za 
~istewe i dezinfekcija treba da gi odredi slednite parametri: 
 ime na odgovornoto lice  
 hemikaliite koi se koristat 
 procedurite i 
 frekfencijata (~estota)na ~istewe i dezinfekcija  
 
Hemikaliite treba da se koristat na na~in koj e opi{an od strana na 
proizvoditelot. 
 
^isteweto i dezinfekcijata treba da se izveduva na na~in koj nema da 
predizvika kontaminacija na hranata za vreme i po izveduvaweto na ovie 
operacii. 
 
Opremata za ~istewe i dezinfekcija treba da bide dizajnirana taka da 
odgovara na nejzinata namena istata treba soodvetno da se odr`uva. 
Koga vo pogonot se odviva sekojdnevno proizvodstvo opremata i 
proizvodniot del od pogonot treba da se ~istat i dezinficiraat najmalku 
edna{ dnevno ili onolku ~esto kolku {to e potrebno. 
 
Opremata koja ra~no se ~isti, treba sekojdnevno da se rasklopi za 
~istewe, dezinfekcija i proverka (inpekcija). Opremata koja se ~isti 
avtomatski treba da se rasklopi samo pri proverka i toa tolku ~esto 
kako {to e propi{ano vo programata za avtomatsko ~istewe.  

Primer za informacii koi treba da bidat vklue~eni vo pi{anata 
programa za ~istewe i dezinfekcija: 
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1. Del od pogonot, proizvodna linija ili oprema koi treba da bide  
is~istena i dezinficirana, ~estota na ~istewe i odgovorno 
lice; 

2. Posebni instrukicii za ~istewe i dezinfekcija na odredena 
oprema i odgovorno lice; 

3. Oprema koja }e se koristi za ~istewe i dezinfekcija zaedno so 
upatstvo za nejzino pravilno koristewe; 

4. Detergent koj }e se koristi vklu~uvaj}i go komercijalnoto i 
generi~koto ime, faktorot za razreduvawe, temperatura na 
vodata i dr.; 

5. Metod na primena na rastvorot za ~istewe/dezinfekcija, vreme 
na dejstvuvawe, pritisok visok/nizok, fizi~ko dejstvo dokolku 
e potrebno i dr.;   

6. Instrukcii za plaknewe, temperature na voda i dr.; 
7. Instrukcii za dezinfekcija, komercijalno i generi~ko ime na 

dezinficiensot, faktor za razreduvawe, temperatura na vodata, 
vreme na dejstvo; 

8. Instrukcii za finalno plakewe; 
Napomena: Ovie informacii ne se ograni~eni i na istite mo`e da se 
nadopolnat. 
 
Efikasnosta na programata za ~istewe i dezinfekcija se kontrolira i 
verifikuva (so pomo{ na mikrobiolo{ki testirawa, so senzorna 
inspekcija na delovite od pogonot/opremata ili so direktno sledewe na 
procedurite koi gi vr{at licata odredeni za toa) a kade {to e potrebno 
programata spored naodite se prilagoduva. 
Kontrola na {tetnici   

 
Pogonot treba da poseduva pi{ana, efikasna i sigurna programa za 
kontrola na {tetnicite.  Vo pogonot ne treba da ima prisutvo na ptici i 
`ivotni. 
Pi{anata programa za kontrola na {tetnici treba da gi ima slednite 
informacii: 

- ime na liceto za kontakt vo pogonot odgovorno za kontrola na 
{tetnicite; 

- ime na kompanijata ili liceto za dezinfekcija, dezinsekcija i 
deratizacija koi se odgovorni za programata; 

- lista na hemikalii i metodi koi se koristat za kontrola na 
{tetnicite; 

- mapa za lokacijata na mamcite za {tetnici; 
- frekfencija za vre{ewe na inspekcii  
- kontroli za prisustvo na {tetnici i izve{tai od izvr{enite 

kontroli. 
 
Hemikaliite za ovaa namena treba da se koristat na na~in koj e opi{an 
od strana na proizvoditelot. 
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VVeerriiffiikkaacciijjaattaa  nnaa  eeffiikkaassnnoossttaa  nnaa  pprrooggrraammaattaa  zzaa  kkoonnttrroollaa  nnaa  {{tteettnniiccii,,  
ssee  vvrr{{ii  ssoo  iinnssppeekkcciijjaa  zzaa  pprriissuussttvvoo  nnaa  iinnsseekkttii  ii  ggllooddaarrii  nnaa  lliiccee  mmeessttoo  vvoo  
ppooggoonnoott.. 
 
KONTROLA NA PROIZVODNIOT PROCES  
 
Kontrolata na proizvodniot proces gi obrabotuva funkciite povrzani 
so samiot proces na proizvodstvo. 
 
Uslovi za proizvodstvoto  
Uslovite vo koi se odviva proizvodniot proces predstavuvaat osnoven 
del od sistemot za proizvodstvo na zdravstveno ispravna hrana. 
Temperaturata na prostorijata, temperaturata na proizvodot i 
poodgotovka na opremata, se del od faktori koi treba da se zemat vo 
predvid i istite da se sledat. Podatocite od gorenavedenite parametri 
treba da bidat dokumentirani.   
. 
 
Kontrola na formulacijata  
Vodeweto evidencija za sostojkite koi vleguvaat vo proizvodot e  va`no 
od pove}e pri~ini kako {to se  zdravstvenata bezbednosta, kvalitetot na 
proizvodot i ekonomi~nosta na proizvodstvoto.  
 
Poradi toa treba da se sledat i dokumentiraat podatocite za 
upotrebenite koli~estva, {ifrata za imeto na dobavuva~ot, {ifrata za 
datumot i {ar`ata, {ifrata za vidot na proizvodot na site 
ingredienti/surovini koi vleguvaat vo proizvodstvoto na odreden 
proizvod. Pokraj vodewe na evidencija za vleznite survini mnogu e 
va`no, jasno da se evidentiraat i proizvodite koi vleguvaat vo povtorna 
prerabotka, so cel za mo`no reverzibilno sledewe na proizvodot. Isto 
taka sekojdnevno treba da se sporeduvaat podatocite za sostojbata na 
vleznata surovina so onaa za gotoviot proizvod.  
 
Etiketirawe i {ifrirawe 
[ifriraweto go identifikuva proizvodot za potro{uva~ot i za 
proizvoditelot. So {ifriraweto treba da se obezbedat informacii za 
mestoto, datumot i vremeto na proizvodstvo, proizvodnta linija i drugi 
informacii koi se zna~ajni za proizvoditelot. [ifriraweto mo`e da se 
postigne na pove}e na~ini i da odgovara na proizvodniot pogonot koj go 
vospostavuva istoto.  Pi{anata programa za {ifrirawe treba detalno i 
jasno da go opi{e sistemot za {ifrirawe i postavuvaweto na {ifrata na 
etiketata na sekoj proizvod posebno. Podatocite od {ifrata treba da 
bidat jasno ~itlivi. 
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Povtorna prerabotka  
Ponekoga{ ima potreba proizvodite povtorno da bidat preraboteni 
dokolu se nepravilno spakuvani ili bile vo kontakt so nesoodvetna 
povr{ina. Proizvodniot pogon treba da ima propi{ani ~ekori koi treba 
da se prevzemat dokolku proizvodot treba povtorno da se preraboti. Vo 
ovie ~ekori treba da ima vklu~eno merki za rakuvawe i obrabotka na 
proizvodite pred povtorna prerabotka.  
 
PROGRAMA ZA OTPOVIKUVAWE NA PROIZVODITE 
 
Programata za otpovikuvawe na proizvodite gi opi{uva proceudurite 
koi proizvoditelot }e gi prevzeme vo slu~aj na otpovikuvawe na 
proizvodite.   
Celta na pi{anata procedura za otpovikuvawe na proizvodite e da 
obezbedi efikasno, brzo i kolku {to e mo`no pocelosno povlekuvawe na 
identifikuvaniot proizvod od pazarot i istata da bide operativna vo 
bilo koe vreme.   
Programata se testira periodi~no za da se oceni nejzinata  efikasnost. 
 
PPii{{aannaattaa  pprroocceedduurraa  zzaa  oottppoovviikkuuvvaawwee  nnaa  pprrooiizzvvooddiittee  ggii  vvkklluu~~uuvvaa  
sslleeddnniittee  eelleemmeennttii::  
  
1. DDookkuummeennttaacciijjaa  kkoojjaa  ssee  ooddnneessuuvvaa  nnaa  ssiitteemmoott  zzaa  kkooddiirraawwee  nnaa  

pprrooiizzvvooddiittee..  SSiittee  pprrooiizzvvooddii  ttrreebbaa  ddaa  ddaa  ssee  iiddeennttiiffiikkuuvvaannii  ssoo  ddaattuumm    
nnaa  pprrooiizzvvooddssttvvoo  iillii  kkoodd  zzaa  sseekkoojjaa  {{aarr`̀aa..  DDooddaattnnii  ppooddaattooccii  zzaa  
pprrooiizzvvooddiittee  ssee  kkoorriissttaatt  zzaa  ddaa  ssee  oovvoozzmmoo`̀ii  ppoozziittiivvnnaa  iiddeennttiiffiikkaacciijjaa,,  
aa  ssoo  cceell  ddaa  ssee  oobbeezzbbeeddii  eeffiikkaassnnoo  ppoovvlleekkuuvvaawwee  nnaa      proizvodite. 

2. PPooddaattoocciittee  zzaa  ddiissttrriibbuucciijjaa  nnaa  ggoottoovviioott  pprrooiizzvvoodd  ssee  aarrhhiivviirraaaatt  ii    
~~uuvvaaaatt  vvoo  ppeerriioodd  kkoojj  ggoo  iizzmmiinnuuvvaa  ppeerriiooddoott  nnaa  rrookkoott  nnaa  ttrraaeewwee  nnaa  
ggotoviot proizvod. Podatocite treba da bidat osmisleni i ~uvani 
taka da ovozmo`at locirawe na proizvodite vo slu~aj na nivno     
povlekuvawe. 

3. PPooddaattoocciittee  kkooii  ggii  ddookkuummeennttiirraaaatt  `̀aallbbiittee  ppoo  ooddnnooss  nnaa          
zzddrraavvssttvveennaattaa  iisspprraavvnnoosstt  nnaa  pprrooiizzvvooddiittee  ii  pprreevvzzeemmeenniittee  mmeerrkkii      
treba da bidat navremeno popolneti i arhivirani. 

4. LLiissttaa  nnaa  ooddggoovvoorrnnii  lliiccaa  kkooii  }}ee  bbiiddaatt  ddeell  oodd  ttiimmoott  zzaa  oottppoovviikkuuvvaawwee  nnaa  
pprrooiizzvvooddiittee  ssoo  nniivvnnii  tteelleeffoonnii  ii  jjaassnnoo  oopprreeddeelleennii  zzaaddaa~~ii  vvoo  ttiimmoott..  
Vo slu~j na odsustvo za sekoj ~len vo timot treba da ima zamena. 

5. ^̂eekkoorr  ppoo  ~~eekkoorr  ddeettaalleenn  ooppiiss  nnaa  ssiittee  pprroocceedduurrii  vvoo  sslluu~~aajj  nnaa          
oottppoovviikkuuvvaawwee  nnaa  pprrooiizzvvooddiittee..  OOvviiee  pprroocceedduurrii  ggoo  vvkklluu~~uuvvaaaatt  nniivvoottoo  
na procesot na povlekuvawe na proizvodite (kraen kupuva~, prodava~ 
ili prodava~ na golemo). 

6. NNaa~~iinn  nnaa  iinnffoorrmmiirraawwee  nnaa  zzaaggrroozzeenniittee  ppoottrroo{{uuvvaa~~ii..  
IIddeennttiiffiikkuuvvaawwee  nnaa    kkaannaalliittee  zzaa  kkoommuunniikkaacciijjaa  ((ffaakkss,,  tteelleeffoonn,,  rraaddiioo,,  
ppiissmmaa  ii  ddrr..))  kkooii  }e se koristat za otkrivawe i otpovikuvawe na site 
problemati~ni  proizvodi. 
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7. KKoonnttrroollnnii  mmeerrkkii  zzaa  ppoovvllee~~eenniittee  pprrooiizzvvooddii  vvkklluu~~uuvvaajj}}ii  ggii            
pprrooiizzvvooddiittee  vvrraatteennii  oodd  ddiissttrriibbuuttiivvnnaattaa  mmrree`̀aa  ii    pprrooiizzvvooddiittee  kkooii    
se seu{te vo pogonot. Opis na kontrolnite merki i uni{tuvaweto na  
proizvodite vo zavisnost od tipot na opasnosta. 

88..  DDeeffiinniirraawwee  nnaa  nnaa~~iinnoott  nnaa  oocceennuuvvaawwee  ii  mmeettooddiittee  zzaa  pprroovveerrkkaa  nnaa      
efikasnosta na sistemot.  
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Mesto za dezinfekcija na obuvki     
Mesto za miewe race 
Pravec na dvi`ewe na surov proizvod  
Pravec na dvi`ewe na gotov proizvod  
Pravec na dvi`ewe na vraboteni (surovina) 
Pravec na dvi`ewe na vraboteni (gotov 
 

[EMA NA PROIZVODEN POGON

Priemno 
 oddelenie 

Ma{ka  
garderoba  

@enska  
garderoba  

Vlez za  

vraboteni 

Hodnik 

Prostorija za  
preabotka  

Prostorija 
za pakuvawe 

Menza 

Prostorija  
za otpadoci 

Hodnik 

Hodnik Komora za  
ladewe  

Komora za  
zamrznuvawe 

Prostorija  
za otpadoci  

Prostorija za  
isporaka 

Prostorija  
za dodatoci  

Prostorii za 

5

* 

*10

2

3

4* *9

* *2

*
*4 

*5

*
*

Soba za 

Prostor za 

1

6

*6
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Kontrola na temperaturata - termograf 
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MAPA ZA LOKACIJATA NA MAMCITE ZA [TETNICI  
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                                                     PLAN ZA ODR@UVAWE NA OPREMA

Vid na Nedelni Mese~ni Kvartalni Polugodi{ni Ostanati Godi{ni
oprema kontroli kontroli kontroli kontroli kontroli kontroli

 
Komora za 
termi~ka 
obrabotka

Proverka na 
zategnatosta 
na kai{ot 
(avtomatski)

Kontrola na 
plamenikot 
Vizuelna 
proverka na 
filterot za 
vozduh i ~istewe 
po potreba

Redoven servis 
(Ovlastena firma)

Kompresor 
za vozduh

Servis na sekoj 1500 
rabotni ~asa 
(Ovlastena fima)

Bojler Redoven servis 
(Ovlastena firma)

Kuter Vizuelna 
proverka na 
no`evite, po 
potreba zameni 
gi. Proverka na 
maslo i dopolni 
do baranoto nivo

Podma~kuv
awe 

Omotuva~ Pred sekoe 
pu{tawe 
proverka na 
datum 
(kontrola na 
linija na 
proizvodstvo)

Podma~kuvawe
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Izvr{ena aktivnost Komentar PotpisDatum

ZAPIS ZA ODR@UVAWE NA OPREMA (kontrolna karta)

Oprema:_______________________
Od

Izgotveno od:                       
_______________________

Odobreno od:                        
______________________

Strani:          
1 od 1

Revizija br.   
1

Datum: Ime na dokument:                                      
Zapis za odr`uvawe na oprema
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Oprema:Me{alka
 * Planirana kontrola

Izvr{ena kontrola, odgovorno lice i zapi{an datum na kontrola

Jan. Feb. Mar. Apr. Maj Jun. Jul. Avg. Sep. Okt. Noe. Dek. 
Proverka 
na maslo

* * * * * * * * * * * *

Proverka 
na kai{  

* * * *

Godi{en 
servis 

*

Ime na dokument:                                      
Godi{en plan za odr`uvawe na oprema

Izgotveno od    
____________

Odobreno od:            
_______________

GODI[EN PLAN ZA ODR@UVAWE NA OPREMA

Komentari:

Revizija br.              
1

Datum:                      
_______________

Strani:                     
1 od 1
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Godi{no               
*                      

Nedelno               
proverka so 

standardni tegovi     

Ejveri                
*                      

Vnatre{na kontrola

                                                                PLAN ZA KALIBRACIJA NA OPREMA

                                            
Godi{no               

*                                             

Sekoj 6 meseci

                                          
MRH                  

*                                            

Kolsan

                                           
24/01/2002             

*                                            

29/01/2002

                                          
Jan/2003              

*                                           

Avgust/2002

26/11/2001            
*                      

(Vidi gi zapisite)

Datum: Strani:          
1 od 1

Nedelno proverka so 
kalibriran 

termometar za 
proverka

Vnatre{na kontrola (Vidi zapis)

Ime na dokument:                                      
Plan za kalibracija na oprema

Noe/2002

Izgotveno od:                        
_________________

Odobreno od:                        
___________________

Revizija br.   
1

Posledna 
kalibracija

Kalibrirano od Oprema

Pasterizator:       
Neo{tetenost na 
plo~ite           
Zapi{uva~ki termograf 

Kalibriran termometar 
za proverka 
Sekoja vaga

Komora za ladewe

Godi{no Kolsan                10/01/2002 Jan/2003

Sekoj 6 meseci         
*                              

Mese~no proverka so 
kalibriran 

termometar za 
proverka              

Sonda za temperatura      

Kalibracija koja 
sledi 

Frekvencija na 
kalibracija

Kolsan               
*                                            

Vnatre{na kontrola

02/08/2001            
*                                            

(Vidi gi zapisite)

Jan/2002
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Sanitaciona standardna operativna procedura br.(h) 

za proizvodi koi termi~ki se tretiraat 
Frekfencija  
 Pri sekoe proizvodstvo 
Odgovorno lice  
 [ef na smena ili zamenik 
Procedura 
1. Suvo ~istewe na prostorot  
    - Soberete gi site pogolemi par~iwa od koski masno tkivo i drugo i stavete gi vo kanta za otpadoci 
    - Prenesete gi neiskoristenite materijali za pakuvawe i dr., vo prostoriite za skladirawe 
    - Koristenata hartija stavete ja vo kanta za |ubre 
2. Pokrijte gi site elektri~ni priklu~oci, elektro motori, vagi i nekoristenata oprema so plasti~ni  kesi 
3. Isplaknete gi site ne~isti delovi so voda na temperatura pome|u 50-60 oS vklu~uvaj}i 
    gi i koli~kite. Izbegnuvajte gi elektromotorite.     
4. Miewe so detergent koj peni. 
    - Nanesuvajte go detergentot od odozgora nadolu taka {to }e gi opfatite site ramki, dolnite delovi od  
      masite i te{ko dostapnite mesta,  
    - Povtorno nanesi detergent na delovi kade {to ima pogolemi naslagi 
    - Ostavi go detergentot da deluva 15-20 min pred da po~ne{ so plaknewe 
    - Vnimavaj detergentot da ne se zasu{i na povr{inite 
5. Posle 15-20 minuti od nanesuvawe na detergentot, za otstranuvawe na istiot isplakni ja celata oprema  
    so voda na temperatura pome|u 50-60 oS. 
6. Proveri i povtorno is~isti gi site propu{teni delovi 
7. Nanesi go hlorniot dezificiens na site ~isti povr{ini i is~istenata oprema.  
    Prvo dezinficiraj go podot, potoa dezinficiraj opremata odozdola nagore. 
8. Izvadi gi, is~isti gi i dezinficiraj gi site kapaci na odvodnite kanali 
9. Odstrani ja preostanatata voda od podot. 
10. Nanesi tenok sloj na bela prehrambena mast na povr{inite podlo`ni na korozija. 
Zabele{ka  
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-     Del od opremata treba samo ra~no da se ~isti - vakuum ma{inite,  
- Yidovite, plafonot, cefkite i osvetluvaweto se ~isti po potreba 
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Datum Vreme Sredstvo za Smena Prostorija Odgovorno Kontrolor
~istewe i (I-II) lice

dezinfekcija

ZAPIS ZA ^ISTEWE I DEZINFEKCIJA

Izgotveno od:           
_________________

Odobreno od:           
________________

Revizija br.             
1

Datum: Strani:                    
1od 1

Ime na dokument:                                    
Zapis za ~istewe i sanitacija
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Izgotveno 
od:   

Ime na dokument:                                                             
Pravilnik za higiena

Revizija br.   
1  

Datum: Strani:          
1 od 1

Odobreno od:                        
_________________________

SITE RANI I GREBNATINKI MORA DA BIDAT POKRIENI SO VODOOTPOREN ZAVOJ ILI HANZAPLAST KOJ 
ISTOVREMENO MO@E DA SE DETEKTIRA SO METAL DETEKTOR. 

RABOTNIOT DEL NA POGONOT ODR@UVAJTE GO ^IST. 

MRE@ITE ZA KOSA I KAPITE NOSETE GI PRAVILNO TAKA DA KOSATA VI BIDE CELOSNO POKRIENA.

BELITE MANTILI I NAMETKI MORA DA SE ^ISTI I DA SE NOSAT PROPISNO.

^ASOVNICI I NAKIT NE TREBA DA SE NOSAT.

NE E DOZVOLENO KORISTEWE NA INTENZIVNI PARFEMI I KOLONSKA VODA. 

LI^NITE RABOTI, CIGARI I MEDIKAMENTI NE TREBA DA SE VNESUVAAT VO DELOT ZA PODGOTOVKA I 
PRERABOTKA NA HRANA.

NOKTITE NA RACETE TREBA DA BIDAT POSTOJANO KRATKI I ^ISTI.

VO DELOT ZA PODGOTOVKA I PRERABOTKA NA HRANATA ZABRANETO E JADEWE I PIEWE.

SITE KUTII I KONTEJNERI SO SUROVINA ^UVAJTE GI PODIGNATI OD PODOT.

ZABELE[KA: SITE POSETITELI / SORABOTNICI TREBA ISTO TAKA DA GI SLEDAT OVIE PRAVILA.

PRAVILNIK ZA HIGIENA

SEKOGA[ MIJTE GI RACETE PRI VLEZ VO DELOT ZA PROIZVODSTVO I PODGOTOVKA NA HRANATA

SEKOGA[ MIJTE GI RACETE POSLE KORISTEWE NA TOALET .

IZMIJTE GI RACETE POSLE RAKUVAWE SO OTPADOCITE.

IZBEGNUVAJTE DOPIRAWE NA KOSATA, LICETO, NOSOT I USTATA.

IZBEGNUVAJTE KA[LAWE I KIVAWE NAD HRANATA I MATERIJALITE ZA PAKUVAWE.

DOKOLKU STE BOLNI ILI IMATE NEKAKVA INFEKCIJA VEDNA[ PRIJAVETE NA PRETPOSTAVENIOT.

PU[EWETO E ZABRANETO VO DELOT ZA PODGOTOVKA, PRERABOTKA I SKLADIRAWE.
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19
20
21

Izgotveno od:  
____________ 

Revizija br.   
1  

Datum: Strani:          
1 od 1

Odobreno od:                        
_________________________

Ime na dokument:                                                            
Matrica za obuka

MATRICA ZA OBUKA (PRIMER)

Br. Obuka/procedura

Bezbednost na hrana 2 Nivo

11

Higiena vo kompanijata/obvrski

Procedura za le{nici

Bezbednost na hranata 1 Nivo2
1

HACCP napredna obuka

Bezbednost na hrana 3 Nivo
3
4
5
6

HACCP osnovna obuka 

Pra{alnik za sledewe na zdravstvenata sostojba na vrabotenite  

Procedura za posetiteli
Procedura pri `albi od potro{uva~ite
Procedura za isporaka na gotovi proizvodi

Procedura za staklo

Procedura za koristewe na hemikalii

Politika za Kvalitet

Procedura pri rasipuvawe na transportno sredstvo

Procedura za detekcija na metal

Procedura pri kr{ewe na staklo

Izdavawe na flaster, procedura
Kontrola na temperatura, specijalni instrukcii
Popolnuvawe na zapisi 

Procedura za prva pomo{      

Procedura za priem na surovini12
13
14
15
16
17
18

22

7
8
9
10
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Vraboten 
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

MATRICA ZA OBUKA NA VRABOTENI

Potrebna 
obuka

?

Nepotrebna 
obuka

X

Vid na obuka

Strani:                     
1 od 1

Ime na dokument:                                      
Matrica za obuka na vraboteni

Izgotveno od     
____________

Odobreno od:            
_______________

Revizija br.              
1

Datum:                      
_______________
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